Manchmal muss man sich nach einem Jobwechsel in
vollig neue Fachgebiete einarbeiten. Das ist vor allem
dann spannend, wenn es sich nicht um trockene Materie
handelt, sondern es um etwas sehrAlltagliches geht: Bier.

Doch wie komplex und aufwandig es ist, Bier Gberhaupt
herzustellen, das mag vielen, die beruflich wenig damit
zu tun haben, gar nicht bewusst sein. Grund genug fir
Branchenneulinge oder berufliche Quereinsteiger, das
VLB-Seminar ,Brauen fir Nichtbrauer" zu besuchen, das
als Prasenzkurs an der VLB Berlin stattfindet.

.Brauen fir Nicht-Brauer" findet seit 1996 kontinuierlich
an der VLB statt. Seitdem haben mehr als 1000 leiten-
de Mitarbeiter aus Vertrieb, Marketing, Planung sowie
Verwaltung und Einkauf von Brauereien, Malzereien,
aus dem Anlagenbau und der Zulieferindustrie diesen
Intensivkurs besucht. In englischer Sprache ist der Kurs
als reiner Online-Kurs ,Brewing in a Nutshell — Online"
on demand verfligbar.
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VLB Berlin, SeestralRe 13,13353 Berlin
Sabine Voigt, Tel. (030) 450 80-215
Fax (030) 450 80-210, brewmaster@vlb-berlin.org

@ www.vlb-berlin.org/bfnb
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Sie haben sich schon immer gefragt, was Bierwdirze ist?
Sie bendtigen Grundwissen Uber die wichtigsten Fakten
des Bierbrauens, um beruflich mitreden zu kénnen?

Dann ist ,Brauen fur Nicht-Brauer” genau das Richtige
fdr Sie!

In diesem Seminar werden die wichtigsten Grundlagen
der Technik und Technologie des Brauens vom Rohstoff
Uber das Malzen bis hin zur Abfillung und Verkostung
anschaulich und einpragsam vermittelt. Seit 1996 haben
mehr als 1000 AuRlendienstmitarbeiter und kaufman-
nische Mitarbeiter der Brauindustrie, von Verbdanden
sowie der Brauereizulieferindustrie diesen Intensivkurs
besucht.

Leitende Mitarbeiter aus Vertrieb, Marketing, Planung
sowie Verwaltung/Einkauf von Brauereien, Mdlzereien
und aus dem Anlagenbau, die Uber keine brautechnische
Ausbildung verfigen, aber im tdglichen Arbeitsprozess
mit der Brautechnik konfrontiert werden.

Um Missverstdndnisse zu vermeiden, weisen wir darauf
hin, dass sich dieses Seminar nicht an Haus- und Hobby-
Brauer richtet und im Wesentlichen der theoretische
Brauprozess behandelt wird.

1050 € (VLB-Mitglieder erhalten 10 % Rabatt) zzgl. MwSt.
inkl. Mittagessen und Pausengetranken an beiden Tagen.
Teilnehmern, die aufgrund von hoherer Gewalt (z. B.im Fal-
le einer Pandemie) nicht anreisen dirfen, wird die bereits
gezahlte Teilnehmergebihrin vollem Umfang riickerstat-
tet. ,BrauenfirNicht-Brauer” findetan der VLB Berlin statt:
Seestralle 13, 13353 Berlin (Wedding).

Rohstoffe Gerste, Hopfen, Wasser

Malzerei Weichen, Keimen, Darren

Brauerei Sudhaus: Schroten / Maischverfahren /
Lautern / Wirzekochen / Wirzekihlung /
Trubentfernung

Bier Biersorten
Geschmacksfehler
Qualitatskontrolle

Am Abend Bierverkostung und Diskussion mit den
Dozenten

Hefe Gérung / Reifung (klassische Garung,
moderne Garverfahren)

Filtration Kieselgurfiltration / Feinfiltration /
sonstige Verfahren

Abfillung Flaschenabfillung (Palettierung, Packer,
Flaschenreinigung, Inspektion, Filler,
VerschlieRer, Etikettierung, Sonstiges)
Dosenabfillung
Keg / Fassabfillung

Energie Kalteanlagen / Druckluftversorgung

CO,-Rickgewinnung / Dampfversorgung

Die Unterkunftist nichtin der TeilnahmegebUhr enthalten
und muss separat gebucht werden.

Bei uns in der Ndhe:

Wyndham Garden, Berlin-Mitte, Osloer Str. 116 a, 13359
Berlin, Tel. (030) 4950 000, reservation.berlin@grand-
cityhotels.com

Mercure Hotel MOA, Stephanstr. 41, 10559 Berlin,
Tel. (030) 3940 430, HAOF7@accor.com

Fir weitere Hotels empfehlen wir die gdngigen
Buchungsportale im Internet.

@ www.vlb-berlin.org/bfnb
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