
 
 
 
 

  

 

 

 

Good morning Raffaella, 

After our talk last month about Balate, I told you I would like you to receive a sample of our beers so you 
have an Idea of what Balate means.
 
In this sample box you will find a total of 4 bottles: 3 of 33cl and 1 of 75cl. 
Within the 33cl bottles you will find our 3 round year beers:
- TER: Belgian wit  / 4,8% alc 
- NIL: Amber Lager / 4,5% alc
- DARRO: Brown Ale / 6,0 alc

Aside from these 3 you will also find ISLAY, our last seasonal beer. It is part of our rotating recipes more
focussed for craft beer geeks and sold in prebooking. It is sold out but it can give you an 
idea of what we do: 
- ISLAY : peated märzen 5,5%

Next seasonal will be released in April 2017. It will be MAUI, an American Pale Ale. 

Aside from the 33cl you will find also a 75cl bottle of NIL for you to see an example of this format. 

All Year round beers are available in 75cl. All seasonal/ geek beers are available in 33cl bottle.
All our beers are available in KeyKeg. 

Hope that you find it interesting and that we can collaborate together in Italy for this 2017. 

Thank you in advance, 

Best regards from Barcelona

Héctor 

Vacant Brewmaster position in Barcelona, Spain
We are a family run brewery just outside of Barcelona, Spain. This region is particularly renowned for its 
exciting gastronomic scene. With this scene, the craft beer movement is also blending in at a steady pace. 
Our approach is to offer a craft beer that can fit in with the high-end gastronomy that exists.

Founded in the year 2014, we are now brewing 4 recipes year round and 4 seasonal ones, made from 
raw materials directly imported from Belgium, USA, England and Germany. We brew both top and bottom 
fermented. Beers, once fully matured in CCTs, we bottle in 2 sizes and fill into Kegs and Keykegs. Apart from 
everyday brewery duties, there are projects on the side like installing tapping machines for customers, offer 
beer tastings and of course your own related ideas are welcomed.

We just launched a new brand and we are also organizing the opening of a taproom.

As of now, we are looking for a second brewmaster who, in the best case, has the following 
characteristics:
 - REQUIRED: thorough knowledge of the brewing process, experience in applying this knowledge 
as brewmaster, a diploma or certification of a renowned brewing school.
 -flexibility, creativeness and the ability to find situational solutions to problems appearing
 -mechanical knowledge in fixing machinery is appreciated, as well as maintenance of the 
machines.
 -communication - at least fluent English, ideally also in Spanish
 -interested in experimental brews on the side, and new approaches in beer and gastronomy 
 -possible to start as soon as possible

We would be happy if we caught your interest and could receive your CV and other related papers. You 
can contact us on our private emails social@balate.me

Benvolgut/da,
Gràcies per haver escollit la nostra Experimental Box,

En aquesta caixa podràs tastar una de les cerveses experimentals de Balate: Cerveses de curta tirada 
que no arriben al mercat. Només en fem 48 ampolles.

Com a cervesa experimental trobaràs 3 ampolles de MILK STOUT. Les diferenciaràs per no tenir etiqueta
a darrere: 
- MILK STOUT: Cervesa Negra clàssica anglesa amb lactosa* / 5,5% alc
*Conté malt d’ordi, lactosa, llúpol, llevat i aigua.

A més a més,també  trobaràs les nostres tres receptes gastronòmiques:
- TER: Cervesa de Blat  / 4,8% alc
- NIL: Amber Lager / 4,5% alc
- DARRO: Brown Ale / 6,0 alc

Si després de tastar la Milk Stout, ens voleu fer una visita a la fàbrica per explicar-nos que us ha semblat, 
us obsequiarem amb una Copa Balate i una nova Experimental Line. 

Esperem que us agradin,

Balate

Bon dia Jordi, 

Moltes gràcies per la teva atenció al telèfon i per l’ajuda que em vas donar.
Com agraiment he volgut enviar-te aquesta mostra de les nostres receptes gastronòmiques de cervesa.

Espero que us agradin, 

Salutacions

Héctor 

Bon dia Jordi, 

Sóc l’Héctor director de Balate cervesa gastronòmica. No em coneixes tot i que segurament deus tenir un 
email meu de fa un parell de mesos. 

Em van donar el teu contacte al Nuba quan intentava venir a presentar-vos les receptes de cervesa que 
elaborem. Com sé que ets un home ocupat he pensat que potser ara, aprofitant les festes de nadal, seria 
un bon moment perquè t’enduguessis unes mostres de les nostres cerveses i les puguis gaudir amb amics i 
familiars. 

En aquesta caixa trobaràs una petita selecció de les receptes que produïm. Tres són de producció 
constant (Ter, Nil i Darro), i les altres 3 són Edicions limitades que produïm per anar aportant sabors i 
experiències als nostres clients.

M’agradaria, si fos possible, poder concertar una cita amb tu en aquest 2018 que comença, per 
conèixer-nos i poder-te explicar perquè considero que Balate hauria d’estar present en molts dels vostres 
establiments. Treballem l’alta gastronomia, amb més de 20 restaurants amb Estrella Michelin entre els 
nostres clients, i crec que parlem el mateix idioma de qualitat i experiència. 

Espero que puguem parlar aviat, 

Gràcies per l’atenció

Salutacions des de Vilassar de Mar,

Héctor 

Buenos días Salvador,

Como comentado por teléfono, te hago llegar una muestra de las recetas de cerveza gastronómica que 
elaboramos. Estamos especializados en trabajar con restaurantes y hoteles con propuesta gastronómica. 
Estamos orgullosos de colaborar con más de 30 restaurantes con Estrella Michelin y diversos Hoteles 5 
estrellas. 

Os visité en su día y me recibió Carles. Como se que ya no trabaja con vosotros pero tuve la suerte de 
conocer el Hotel y de ver su potencial, me pongo ahora en contacto contigo para que puedas conocer 
nuestras recetas y ver si podríamos colaborar. 
 
En esta caja encontrarás 4 botellas de 33cl. Una de cada receta de las aquí abajo mencionadas:
- TER: Cerveza de trigo / 4,8% alc
- NIL: Amber Lager / 4,5% alc
- DARRO: Brown Ale / 6,0% alc
- ISLAY: Peated Marzen / 5,5% alc

Te contactaré la próxima semana para ver si las has podido probar y ver si podemos colaborar de alguna 
manera, 

Gracias Salvador,

Un saludo des de Vilassar de Mar, 

Héctor 

In Vilassar de Mar at 01 of January of 2017, 

Me, Héctor Rodríguez García, owner and director of Monday’s Compañía Cervecera S.L.U. state that the 
maximum capicity production of 2016 was of 86.000 liters of 860 HL. 

Signed

Monday’s Compañía Cervecera S.L.U.
08340 Vilassar de Mar

Barcelona


