
Kehrwieder ist eine der ersten Hamburger Kreativbrauereien. Wir sind ein familiäres und innovatives Team 
und haben uns in den sechs Jahren seit unserer Gründung mit innovativen Bierneuheiten (das erste IPL & 
das erste alkoholfreie IPA Deutschlands) und unseren mehrfach prämierten Bieren (u.a. European Beer Star 
Gold für ü.NN) einen Namen über die kreative Bierszene hinaus gemacht. Der Beweis hierfür ist nicht zu-
letzt ein stetiges Wachstum. Daher sind wir auf der Suche nach neuen Mannschaftsmitgliedern.

Um unserem Gründer den Rücken für diverse Projekte, wie z. B. unseren Brauerei-Neubau, frei zu 
halten suchen wir zum nächst möglichem Zeitpunkt einen

Braumeister (w/m/d)
Was für ein Profil Du mitbringst:
• Mind. drei Jahre Berufserfahrung als Braumeister. Auslandserfahrung ist von Vorteil
• Hohes Verantwortungsbewusstsein
• Unternehmerisches Denken & Handeln
• Eigenständiges Arbeiten & Organisationstalent
• Flexibilität & Belastbarkeit 
• Handwerkliches Geschick beim Brauen und der Anlagenpflege

Was Dich erwartet:
• Führung der Produktion nach Rücksprache/ Anweisung des Brauereigründers & Produktionsleiters 
• Ausbildung & Betreuung der Lehrlinge
• Produktionstechnische Planungsarbeit 

(Rezeptentwicklung, Rohstoffbedarf, Wartung & Instandhaltung der Anlagen, etc.)
• Überwachung aller Produktionsprozesse sowie Durchführung und Dokumentation  

von Qualitätskontrollen
• Proaktive Mitarbeit und Unterstützung des Teams
• Repräsentation von Kehrwieder bei Veranstaltungen und Messen

Was wir erwarten:
• Leidenschaft für kreative Biere
• Kreativität und Willen zur Perfektion
• Kosten- und zielorientierte Arbeitsweise, Hands-on-Mentalität
• Teamfähigkeit, gute Kommunikationsfähigkeit und positive Einstellung
• Fundierte MS-Office Kenntnisse, Erfahrung mit DrinkLine ist von Vorteil

Was wir Dir bieten:
• Innovatives Team
• Familiäre Atmosphäre
• Flache Hierarchien
• Die Chance mit dem Unternehmen zu wachsen & die Zukunft der Brauerei aktiv mit zu gestalten.
• Freiräume für Eigeninitiative
• Unbefristete, auf langfristige Zusammenarbeit ausgelegte Stelle 
• Leistungsgerechte Bezahlung
• Fortbildungen (z.B. zum Biersommelier) & interne Schulungen zu unserem Produktportfolio
• Attraktiver und vielseitiger Arbeitsplatz in Hamburg

Du bist interessiert und findest Dich in einer obigen Beschreibung wieder?
Dann bewerbe Dich bitte per E-Mail unter cheers@kehrwieder.beer mit Deinen aussagekräftigen Bewer-
bungsunterlagen. Wir freuen uns auf Deine Bewerbung!

Cheers, Julia & Oliver Wesseloh


