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Berliner Weilbier ist ein Stiick Berliner Geschichte. Die Entstehung und die Eigen-
arten dieses Berliner Bieres, seine Herstellungsgeschichte sowie die Beziehung

des Berliner Biirgertums zu diesem Bier sind eng mit der Entwicklung Berlins zur
GroB- und Weltstadt verbunden. Diesen Zusammenhang fir die an Berliner Indust-
riegeschichte interessierten Leser deutlich zu machen, war das Anliegen der Autoren,
die alle Mitglieder des gemeinniitzigen Vereins fir Brauereigeschichte Berlins e.V.
(VfBB) sind.

Die Autoren haben in enger Verbindung mit der Versuchs- und Lehranstalt fur
Brauerei in Berlin (VLB) gearbeitet, die selbst in ihrer 125-jihrigen Geschichte ent-
scheidende, vor allem wissenschaftliche Kapitel iber die Berliner Weille mit gestaltet
und in ihrer bis 1981 existierenden Hochschulbrauerei praxiswirksam umgesetzt hat.

Schwerpunkte der Ausfithrungen sind:

O Die geschichtliche Entwicklung des Berliner Weillbieres, eingeordnet in die
Berliner Biergeschichte,

Q die Charakterisierung des Berliner Weillbieres aus analytischer, mikrobiologischer
und sensorischer Sicht sowie sein erndhrungsphysiologisches Potential fur die
Gegenwart,

O die Technologieentwicklung des Berliner Weillbieres, auch unter Beachtung der
Entwicklung der Brauereitechnik bis unsere Gegenwart,

Q ein Uberblick tiber die Standorte und Entwicklung der ehemaligen Berliner
Weillbierbrauereien, ihre Bedeutung als eine wesentliche Keimzelle der Berliner
Industriegeschichte,

QO einen Uberblick iiber die aktuellen Entwicklungen bei der Berliner WeiBen.

Ergéinzt werden die Ausfiihrungen durch eine umfangreiche, Darstellung zahlreicher
Werbeartikel und Verpackungsmittel (Glaser, Etiketten, Plakate, Bilder, Flaschen,
Porzellanknopfe), die die ehemalige Vielfalt dieses Produktes in Berlin in den ver-
gangenen Jahrzehnten und Jahrhunderten dokumentieren, sowie die Verbraucher-
gewohnheiten der Berliner in Verbindung mit der Berliner Weille sowie Geschichten
und Anekdoten aus der Berliner Gesellschaft in Verbindung mit diesem Bier.

Der Text enthilt ein Glossar tiber die im Buch enthaltenen Brauereifachausdriicke
und eine umfangreiche Literaturzusammenstellung zum Berliner Weillbier, die den
interessierten Leser zum vertiefenden Nachlesen anregen soll.

Fir die zweite Auflage wurde der Text kritisch durchgesehen, aktualisiert und zum
Teil erweitert.
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Vorwort

Berliner Weilbier ist ein Stlick Berliner Geschichte. Die Entstehung und die Eigenarten
dieses Berliner Bieres, seine Herstellungsgeschichte sowie die Beziehung des Berliner
Blrgertums zu diesem Bier sind eng mit der Entwicklung Berlins zur Grof3- und
Weltstadt verbunden. Diesen Zusammenhang fiir die an Berliner Industriegeschichte
interessierten Leser deutlich zu machen, war das Anliegen der Autoren, die alle
Mitglieder des gemeinnitzigen Vereins fir Brauereigeschichte Berlins e.V. (VfBB) sind.
Diesen wird auch fir die Mitarbeit und Bereitstellung der zahlreichen Abbildungen und
Unterlagen gedankt.

Die Autoren haben in enger Verbindung mit der Versuchs- und Lehranstalt fir
Brauerei in Berlin (VLB) gearbeitet, die selbst in ihrer 125-jahrigen Geschichte ent-
scheidende, vor allem wissenschaftliche Kapitel tber die Berliner Weile mit gestaltet
und in ihrer bis 1981 existierenden Hochschulbrauerei praxiswirksam umgesetzt hat.

Schwerpunkte der Ausfihrungen sind u.a.:

o Die geschichtliche Entwicklung des Berliner Weillbieres, eingeordnet in die
Berliner Biergeschichte,

o die Charakterisierung des Berliner Weilibieres aus analytischer,
mikrobiologischer und sensorischer Sicht sowie sein ernahrungs-
physiologisches Potential fur die Gegenwart,

o die Technologieentwicklung des Berliner Weillbieres, auch unter
Beachtung der Entwicklung der Brauereitechnik bis unsere Gegenwart,

o ein Uberblick Uber die Standorte und Entwicklung der ehemaligen
Berliner WeilRbierbrauereien, ihre Bedeutung als eine wesentliche
Keimzelle der Berliner Industriegeschichte.

o Erganzt werden die Ausfihrungen durch eine umfangreiche, Darstellung
zahlreicher Werbeartikel und Verpackungsmittel (Glaser, Etiketten,
Plakate, Bilder, Flaschen, Porzellankndpfe), die die ehemalige Vielfalt
dieses Produktes in Berlin in den vergangenen Jahrzehnten und
Jahrhunderten dokumentieren, sowie

o die Verbrauchergewohnheiten der Berliner in Verbindung mit der
Berliner WeilRe sowie Geschichten und Anekdoten aus der Berliner
Gesellschaft in Verbindung mit diesem Bier.

Der Text enthalt ein Glossar Uber die im Buch enthaltenen Brauereifachausdriicke und
eine umfangreiche Literaturzusammenstellung zum Berliner Weillbier, die den
interessierten Leser zum vertiefenden Nachlesen anregen soll.

Fir die zweite Auflage wurde der Text kritisch durchgesehen, aktualisiert und zum
Teil erweitert.

Aus drucktechnischen Griinden und unter Beachtung der Kosten kann diese Arbeit
nur als Schwarz-Wei-Druck erscheinen. Deshalb ist der Buchtext mit den vorhan-
denen farbigen Abbildungen als PDF-Datei auf CD-ROM beigefugt.

Berlin, im September 2018 Die Autoren



